
The Thorn Tree Restaurant 
 

Appetizers 
 
Gorgonzola Potato Chips ­ topped with rendered bacon and green onion     $7 
 
Bacon Wrapped Shrimp ­ served with crispy polenta and pomodoro sauce                      $10 
 
Crispy Calamari ­ served with sweet chili sauce   $9 
 
Grilled Flat Bread Margarita Style ­ diced tomato, fresh Basil, fresh Mozzarella   $8 
 
Fried Artichoke Hearts - with basil aioli $9 
 

Soups 
 
Vidalia Onion ­ topped with croutons and Gruyere     $5 
 
Soup Du Jour ­ “We even consider the weather!”  $5 
 
Soup & Salad ­ House organic mixed greens salad with your choice of soup   $9 
 

Entree Salads 
 
Caesar Calamari or Chicken – on bedded romaine lettuce with house dressing            $10 
 
Tuna Niciose – Ahi Tuna, kalamata olives, French beans, hard boiled eggs,                      $14 
                                                         roasted potato 
 
Grilled Shrimp Salad Mix ­ greens tossed with lemon vinaigrette   $11 
 
Mozzarella Caprese ­ diced tomato, red onion, fresh Mozzarella tossed with                     $10 
  field greens and Balsamic dressing    
 
* Grilled Sirloin Salad – mixed greens tossed with roasted red peppers,                           $12 
  diced tomato, and Gorgonzola    

 
 



* Advisory: Consuming raw or uncooked foods such as meat, poultry, fish, shellfish, and eggs may increase your risk of 
food borne illness or death.  

Sandwiches 
 
Shrimp Po Boy ­ crispy shrimp tossed in hot sauce layered with shredded lettuce,           $11 
  diced tomato and red pepper aioli    
 
* Sirloin Panini ­ layered with mushrooms and caramelized onions and Mozzarella   $12 
 
* The Thorn Tree Burger ­ 8 oz ground sirloin topped with apple­bacon & Provolone     $10 
 
* Bison Burger ­ 8 oz ground, grilled and served with traditional garnishes       $11 
 
Grilled Chicken Panini ­ layered with sliced tomato, red onion, and balsamic glaze        $10 
 
Fried Grouper Sandwich ­ with red pepper aioli     $11 
 
Crab Cake Sandwich - with beurre blanc sauce $12 
 
             All sandwiches served with your choice of French fries or fresh fruit. 
 
 

Lunch Entrees 
 
* Petite Seared 5 oz. Filet Mignon ­ garlic whipped potato and asparagus, finished      $18 
  with balsamic natural reduction    
 
Chicken Parmesan ­ over penne pasta                                                                                    $12 
   
Penne Pasta ­ with shrimp, garlic, and asparagus in a light tomato sauce   $12 
 
Mediterranean Pasta - Chicken, artichoke hearts, sun dried tomato, and capers $12 
 over a penne pasta with a white wine garlic sauce 
 
Blackened Grouper – mashed potatoes, French beans                                                         $13 
 
 

Desserts 
 

Key Lime Pie                         $6 Chocolate Soufflé Cake    $6 
Cheesecake                           $6 Carrot Cake    $6 
Crème Brule                          $6 Tiramisu    $6 
Strawberry Crepes                $6 Raspberry Sorbet     $6 



 
* Advisory: Consuming raw or uncooked foods such as meat, poultry, fish, shellfish, and eggs may increase your 
risk of food borne illness or death.                                                                                                                   3-9-10 


